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GIORGIO PINCHIORRI

M ¥Fengodaunafamigliadicon-
\ / tadini emiliani. Pavullo, ap-
¥ pennino modenese, agri-
coltura eroica a settecento metri di
altezza, pascoli e orti in pendenza,
l'attesa lungo via Giardini nella
speranza di vedere sfrecciare una
Ferrari in prova...Una famiglia, la
nostra, pienadifigli, nipoti, cugini.
E percio, da quando sono bambi-
no, “Pasqua con chi vuoi” ha sem-
prevoluto dire a casa conlamiafa-
miglia, tuttia Messa e poi tuttia ta-
vola.Annieaifornelli, maancheifi-
gli, Antonella e Sandro, non si sot-
traggono al sacro esercizio della
cucina. E io, che non so cuocere
neppureunuovo, comealsolitomi
occupo dei vini.

Il vino di casa era fatto conl'uva
Tosca, una specie di Sangiovese
pilirustico. Bicchieriforti, terragni,
ingentiliti a volte con le uve zuc-
cherine del Sud. Una scuola divita
di cui vado orgoglioso, e che ho ri-
trovato quando abbiamo deciso di
organizzareunortoeunpiccoloal-
levamento nel modenese, aun’ora
da qui, per garantire al ristorante
carnie verdure sane e buone come
quelledellamiainfanzia. Anchesui
vini, il lavoro dell’Enoteca non &
maiscontato: etichettestraordina-
rie, ma anche vini inaspettati a
prezzicontenuti. Condividolapas-
sione della ricerca con un grande
enologo, Carlo Ferrini. A San Gimi-
gnano abbiamo scovato un San-
giovesemagnifico. Quellaeterradi
Vernaccia,eppureilSodole1985da
dei punti a bottiglie che costano
diecivoltetanto. Bisognerebbeche
le enoteche facessero scelte meno
commerciali, per supportare la
passione di tanti piccoli vignaioli
—sempredipitial centro-sud, il fu-
turo dell’enologia italiana— a cui
va tutta la mia gratitudine di inna-
morato del vino.

(Giorgio Pinchiorri gestisce con
- Annie Feolde l'Enoteca Pinchiorri
di Firenze, ristorante tre stelle Mi-
chelin con annessa unadelle canti-
ne piii prestigiose del mondo)
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Aglio e rosmarino :

per steccare la carne
Poiinfornare con olio e quindi
irrorare di vino bianco

dopo 20 minutidicottura

| quando siaggiungono le patate

Abbinamento: Sodole 2007
Tenute Guicciardini Strozzi
Prezzo: 13 euro




