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TENUTE
GUICCIARDINI STROZZI

MORELLINO
DI SCANSANO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

Sangiovese 100% (Morellino)

Raccolta manuale delle uve con attenta selezione in vigna.
Vinificazione a contatto con le bucce con una macerazione di circa
10 giorni, a temperatura controllata. Per preservare la fraganza

degli aromi questo vino viene affinato esclusivamente in bottiglia.

Colore: rosso rubino brillante.
Profumo: intenso, vinoso, con aromi di frutta rossa e di more.
Sapore: di buona struttura, con tannini presenti ma eleganti, lunga

persitenza finale.

The grapes are hand-picked and selected carefully in the vineyard.
Vinification takes place on skins with about 10 days’ temperature-
controlled maceration. To preserve the fragrance of the aromas,

this wine ages exclusively in the bottle.

Colour: bright ruby red.

Perfume: intense, vinous, with aromas of red fruit and
blackberries.

Flavour: good structure with evident but elegant tannins and a

lingeringly persistent finish.

Principe Girolamo Strozzi
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