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TENUTE
GUICCIARDINI STROZZI

VIGNARE

BOLGHERI SUPERIORE
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Cabernet Sauvignon 30%, Cabernet Franc 30%, Metlot 40%

Classico uvaggio bordolese della zona di Bolgheri, Vignare viene
vinificato e maturato per 18 mesi in piccoli carati di rovere francese.
L’affinamento in bottiglia di oltre due anni rende questo vino,

potente e di carattere, di un’impareggiabile eleganza gustativa.

Colore: rosso rubino intenso e profondo.

Profumo: fine ed ampio, con note di piccoli frutti neri e piacevoli
nuances speziate.

Sapore: potente, con tannini maturi e setosi che portano ad un

finale elegante.

A classic Bordeaux-style blend from the Bolgheri area, Vignaré is
vinified and matured for 18 months in small French oak casks.
Over two years’ bottle ageing makes this wine potent and full of

character, with unequalled flavour elegance.

Colour: deep and intense ruby red.

Perfume: fine and open, with notes of small black fruits and
pleasant spicy nuances.

Flavour: potent, with mature, silky tannins that lead to an elegant

finish.

Principe Girolamo Strozzi
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BOLGHERI SUPERIORE

DENCRINAZIONE DI QRIGINE CONTROLLATA

750 ml



